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1. પહલેો પ્રશ્ન ફરજિયાત છે.  

Question No. 1 is compulsory.  

2. બાકીના પ્રશ્નોમાાંથી કોઇ પણ ત્રણ પ્રશ્નો લખો. 
Attempt any three questions from the rest. 

3. પ્રશ્ન નાં ૨ થી ૬ ના ગણુ સરખા છે. 

Question No. 2 to 6 carry equal marks. 
----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------  

પ્રશ્ન.૧ નીચેના દરેક પ્રશ્નોનાાં િવાબ આપો.   
1) મેનનુા પ્રકાર.   
2) ડીનરવેરની ગોઠવણી.   
3) ફૂડ કોસ્ટ કાંટ્રોલનુાં મહત્વ.   
4) એકાઉન્ટ કીપીંગના હતે.ુ 

અથવા 

(૧૬) 
(૦૪) 
(૦૪) 
(૦૪) 
(૦૪) 

પ્રશ્ન.૧ નીચેના દરેક પ્રશ્નોનાાં િવાબ આપો.   
1) ટેબલ સેટીંગમાાં કલાના સસધ્ાાંતો.   
2) ગ્લાસવેરની ગોઠવણી.   
3) ફૂડ સસવિસનો ઈસતહાસ.   
4) એકાઉન્ટ કીપીંગના પ્રકાર. 

 

પ્રશ્ન.૨ િથ્થાબા્ં  ખાધય ઉત્પાદન સવશે લખો. (૧૮) 
પ્રશ્ન.૩ ફૂડ સસવિસ યસુનટનુાં પ્લાનીંગ સમજાવો. (૧૮) 
પ્રશ્ન.૪ મેન ુપ્લાનીંગને અસર કરતા પરરબળો િણાવો. (૧૮) 
પ્રશ્ન.૫ ફૂડ સસવિસની સવસવ્ પદ્ધસતઓ સવગતે ચચો.                      (૧૮) 
પ્રશ્ન.૬ ખોરાકની ખરીદી અને સાંગ્રહ સવશે સમજાવો. (૧૮) 

ENGLISH VERSION 
Que.1  Answer each of the following 

1) Types of menu. 
2) Setting of dinnerware.   
3) Importance of food cost control.  
4) Objective of account keeping. 

OR 

(16) 
(04) 
(04) 
(04) 
(04) 

Que.1 Answer each of the following  
1) Principles of design in table setting.  
2) Glassware Setting.  
3) History of food service.  
4) Types of account keeping 

 

Que.2 Write about quantity food production. (18) 
Que.3  Explain planning of a food service unit (18) 
Que.4 State the factors affecting the menu planning. (18) 
Que.5 Discuss the different methods of food services in detail. (18) 
Que.6 Explain the purchase and storage of food. (18) 
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